Kulindrské
kurzy

Zamku Trnova
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Radi byste se zdokonalili ve svém kucharském uméni?
A zaroven chcete stravit prijemné dopoledne/podvecer
v privatnim zameckém prostredi?

Na Zimku Trnovd, 20 km z centra Prahy, jsme pro V ds nove pripravili
kulindrské kurzy vareni pod vedenim spickového séfkuchare Allena Wertheima
doprovizené malou exkurzi do oblasti protokolu a stolovdni.

Jednd se o intenzivni 3-4 hodinovy kurz, kde se naucite nejen
pripravovat delikdtni pokrmy, ale také se dozvite jak spravné jidlo
5.11. St 10:00/16:00 Paris Bistrot servirovat, jaké pouzit dekorace ¢i jak vytvorit zasedaci porddek.

6.11. Gt 10:00/16:00 Paris Bistrot Podvecerni ¢i vikendové kurzy je mozné spojit i s prespdnim

8.11. So 10:00/16:00 Paris Bistrot na zdmku.
12.11. St 10:00/16:00 Tradiéni éeska kuchyné
13.11. Ct 10:00/16:00 Tradiéni éeskd kuchyné
15.11. So 10:00/16:00 Tradi¢ni ¢eska kuchyne
26.11. St 10:00/16:00 Rybi variace
27.11. Ct 10:00/16:00 Rybi variace
29.11. So 10:00/16:00 Rybi variace

9.12. Ut 10:00/16:00 Vinotni peéeni

Pocet osob ve skupine: 4-6
Cena jedné lekce: 4.000,-K¢/osoba
Cena zahrnuje: veskeré suroviny,

sekt na uvitanou, nealko napoje a vybrana
vina dle pripravovaného menu

11.12. Ct 10:00/16:00 ,,O Vdnocich s p¥iteli¢ Pro mensi skupiny je mozné sjednat
13.12. So 10:00/16:00 ,,0 Vanocich s prateli« individudlni termin i skladbu menu!
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E-mail: info@zamektrnova.cz
Tel.: 222 221 115-6

Vice informaci:
. www.zamektrnova.cz
, wwiw.pragueculinaryacademy.com




